
ORGANIZZA IL TUO EVENTO O LA TUA CENA ROMANTICA! Chiedi informazioni al nostro staff.

Easy burger
Scottona Piemontese, insalata, pomodoro 
fresco, cheddar, bacon. [1,6,10,14]

€ 14.00

Pulled Pork
Pulled Pork, cheddar, bacon, cipolla 
caramellata, Jalapeno, salsa BBQ.  [1,6,10,14]

€ 12.00

Chicken burger
Pollo, pomodoro fresco, insalata, 
maionese. [1,6,10,14]

€ 13.00

Buffalo burger
Scottona Piemontese, maionese, doppio 
cheddar, pomodoro fresco, insalata, anelli 
di cipolla, bacon.  [1,6,10,14]

€ 15.00

Detroit burger
Scottona Piemontese, maionese, 
melanzane e zucchine grigliate, bufala. 
[1,6,10,14]

€ 14.00

Kris burger
Scottona Piemontese, doppio cheddar, 
bacon, salsa BBQ, cipolla caramellata, 
insalata. [1,6,10,14]

€ 20.00

Tartare burger
Tartare di fassona, stracciatella di burrata, 
rucola e pomodorini. [1,6,10,14]

€ 16.00

Veggie burger
Beyond burger, Cheddar, pomodoro, 
insalata [1,6,10,14]

€ 15.00

LA BRASSERIE

HAMBURGERIA
Contorno di patatine fritte compreso

ANTIPASTI

Empanadas di carne [1,9] € 8.00
Empanadas di pollo [1,9] € 8.00
Tagliere di salumi e formaggi
 (per 2 persone) [2,8,6] € 20.00

3 bruschette Tradizionale, Mortadella 
con stracciatella e pistacchio, Crudo con 
bufala e glassa balsamica. [1,6,8,9,10]

€ 10.00

Tartare mediterranea
Tartare di manzo, semi di senape, capperi, 
acciughe, stracciatella, olive nere. [6,12,13]

€ 15.00

Tomino incamiciato con speck 
alla griglia (Servito con verdure al timo) [6] € 12.00

ORARI DI APERTURA
Martedì, mercoledì e domenica
18:00 - 00:00
Giovedì
18:00 - 01:00
Venerdì e sabato
18:00 - 02:00

TROVACI
SU
INSTAGRAM
@buffalocuggiono

www.buffalocuggiono.it

MENÙ FOOD

AMARI/GRAPPE/TEQUILA

Umeshu Sake € 5.00

Amaro Insolito 
Fragrante € 5.00

Proibito € 8.00

Giusti Vermouth € 5.00

Tequila Cazcabel 
Blanco € 6.00

Tequila Cazcabel 
Reposada € 6.00

Tequila Cazcabel
al cocco / caffè / miele € 6.00

Chartreuse Verte € 5.00

Chartreuse Jaune € 5.00

Chartreuse Eaux
de Noix € 5.00

Chartreuse Gentiana € 5.00

Domaine Zenzero € 5.00

Quaglia Erbe 
balsamiche 1889 € 5.00

Licor 43 € 5.00

Fireball Cannella 
piccante € 5.00

Napoleon Mandarino € 5.00

Nixta Mais € 5.00

Hierbas € 6.00

Liquore alle 
mandorle Adriatico € 5.00

V^2 Vino di Lisciole € 5.00

Valdemone Siciliano € 6.00

China € 5.00

Chiot € 5.00

Porto € 6.00

Sgrappa € 7.00

Grappa Poli € 5.00

Grappa Barricata € 5.00

Amari classici € 4.00

RUM

WHISKY

Doorly’s 12 anni € 9.00

Don Q € 6.00

Flor de Caña € 10.00

Flor de Caña 
Centenario € 12.00

Clairin € 7.00

Don Papa € 10.00

Zacapa Xo 25 anni € 20.00

Ballantine’s € 5.00

Johnnie Walker € 5.00

Compass Blend € 9.00

Nikka € 13.00

Michter’s Rye € 12.00

Buffalo Trace € 5.00

Abasolo € 10.00

Monkey Shoulder € 7.00

GIN PREMIUM

Folletto Gin € 10.00

Brockmans € 10.00

Cubical Mango € 10.00

Cubical Kiss € 10.00

Hendrik’s € 10.00

Hendrik’s Orbium € 12.00

Hendrink’s Flora Adora € 12.00

Hendrink’s Oasium € 12.00

Hendrik’s Grand 
Cabaret € 12.00

Hendrink’s Amazzonia € 13.00

Portofino € 14.00

Malfy Pompelmo € 10.00

Mare € 10.00

Mare Capri € 13.00

Amuerte
Black, Blue, Red, White, 
Green, Orange, Yellow

€ 15.00

Monkey 47 € 14.00

CAFFETTERIA
SOFT DRINKS

Caffè € 1.50

Caffè al Ginseng € 1.50

Caffè decaffeinato € 1.50

Caffè orzo € 1.50

Caffè corretto € 2.00

Caffè shakerato € 3.50

Acqua S. Pellegrino 
0,5L € 2.00

Acqua Panna 0,5L € 2.00

Tutte le bibite
Coca-Cola, Sprite, 
Estathé, aranciata, ecc…

€ 5.00

Tutte le carni sono accompagnate da una salsa cimiciurri e salsa criolla
Chiedere sempre la cottura gradita e indicare il contorno

Con contorno compreso a scelta

GRIGLIERIA

CONTORNI

Entrecôte
Black Angus Argentino. € 27.00

Bife de chorizo
Black Angus Argentino. € 22.00

Filetto
Black Angus Argentino. (No contorno) € 28.00

Fiorentina piemontese € 70.00

T-bone piemontese (0.5 kg)
(No contorno) € 28.00

Tagliata di Scamone € 22.00

Asado de tira
Black Angus Americano. (No contorno) € 27.00

Picanha Argentina € 23.00

Il Galletto € 18.00

Patate americane [1,9,14,13,2] € 5.50

Patatine fritte [1,8,2] € 5.00

Patate al forno € 5.00

Verdure grigliate € 5.00

Patata al cartoccio € 5.00

Pannocchia € 5.00



DOLCI

FINGER FOOD

Patate fritte [1,8,2] € 5.00

Patate americane [1,9,14,13,2] € 5.50

Olive ascolane [1,3,4,6,7,9,10,11,12,13] € 6.00

Buffalo chicken wings [1,6,10,9,13] € 8.00

Stick di mozzarella [1,6] 6 pz € 5.50
10 pz € 9.00

Nachos
Salsa dip, salsa Guacamole,
mix formaggio, jalapenos. [6,13]

€ 12.00

Anelli di cipolla [1,6,10] € 6.00

Jalapenos red hot [1,6] € 6.00

MENÙ BIMBI

Mini hamburger con Cheddar [1,6,10]

€ 12.00

Cotoletta di pollo [9,8,10]

Nuggets [9,8,10]

Hot dog [1,6,10]

Wurstel

Compreso di Patatine e bibite a scelta

1. Cereali con glutine
2. Arachidi e derivati
3. Crostacei e derivati
4. Molluschi
5. Lupini e derivati
6. Latte e derivati
7. Sedano e derivati

8. Frutta a guscio
9. Soia e derivati
10. Uova e derivati
11. Anidride solforosa
12. Pesce e derivati
13. Senape e derivati
14. Semi di sesamo

Per garantire la reperibilità degli ingredienti
è possibile che vengano usati prodotti surgelati 

o a temperatura negativa.

Lista allergeni

Non si effettuano conti separati. Si comunica alla gentile clientela che la consumazione al tavolo è obbligatoria. Nel  dopo cena il caffé e l’acqua, presi come singola consumazione, 
hanno un costo di 3.00 €. Servizio: 2.00 €. Qualsiasi intolleranza o allergia va comunicata allo staff Buffalo. Non si garantisce cibo senza presenza di possibili contaminazioni.

MENÙ DRINK
DRINK CLASSIC ANALCOLICI

Spritz Aperol € 8.00

Spritz Campari € 8.00

Hugo € 8.00

Mojito € 8.00

Caipirinha € 8.00

Cosmopolitan € 8.00

Cubalibre € 8.00

Daiquiri € 8.00

Margarita € 8.00

Moscow Mule € 8.00

London Mule € 8.00

Negroni € 8.00

Sex On The Beach € 8.00

Piña Colada € 8.00

Long Island € 10.00

Sunset Mule € 7.00

Virgin Mojito € 7.00

Virgin colada € 7.00

Analcolico alla frutta 
Dolce o Secco € 7.00

Gin tonic analcolico € 7.00

Birra analcolica 0% € 6.00

Tiramisù [10,6,1] € 5.00
Crema catalana [6,10] € 5.00
Cheesecake
(Caramello, Cioccolato, Fragola) [1,6] € 6.00

Brownie al cioccolato [9,8,10] € 6.00

Waffle [9,8,10] € 6.00

Churros [1] € 6.00

Coppa di gelato
(Vaniglia, Cioccolato) [9,8,10] € 5.00

BIRRE
I nostri luppoli

Herrnbräu TRADITION 
Chiara € 5.00

Morrells IPA € 6.00

Guinness € 7.00

Herrnbräu DUNKELS 
Rossa € 5.00

Herrnbräu WAISS € 6.00

Birre artigianali

Otus Redvolution 
Rossa doppio malto € 6.00

Otus Side B.
Bionda Blanche € 6.00

Otus Cuor di pane 
Gluten free € 6.00

BOLLICINE

VINI BIANCHI

VINI ROSSI

Prosecco DOC Brut San 
Martino, Treviso € 20.00

Franciacorta Edea Brut
Mirabella, Lombardia € 37.00

Trento doc Extrabrut
Levii, Trentino Alto Adige € 34.00

Champagne Brut
Henry Lala € 53.00

Vermentino di Gallura
Piero Mancini, Sardegna € 22.00

Pinot grigio Venezie
Ca’ di Rajo, Veneto € 19.00

Fiano Zin
Produttori di Manduria, Puglia € 20.00

Bramito della Sala
Antinori, Umbria € 38.00

Viogner Soente
Famiglia Catarella, Lazio € 33.00

Sauvignon Riserva
Saint Micheal, Eppan, Alto Adige € 53.00

Melbec, Domaine 
Bousquet Reserve - Argentina € 45.00

Barolo Docg
Cantine Volpi, Piemonte € 45.00

Amarone della Valpolicella
Tommasi, Veneto € 60.00

Brunello di Montalcino
Casisano, Toscana € 60.00

Sangiovese il Galante
Terre Cevico, Romagna € 24.00

Primitivo di Manduria 
Lirica - Produt. di Manduria € 24.00

Ripasso della Valpolicella
Masuà di Jago, Veneto € 28.00

Nebbiolo d’Alba
Fratelli Giacosa, Piemonte € 24.00

Lagrein Rosso Classic 
Saint Micheal Eppan, Alto Adige € 30.00

Cabernet Sauvignon
Cà di Rajo, Veneto € 19.00

Morellino di Scansano
Fattoria Cusona, Toscana € 26.00

LA PINSA ROMANA

Non si possono fare variazioni sulla pinsa romana

La Margherita
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella fior di 
latte, olio evo, basilico. [1,6,9,13]

€ 8.00

Freschezza
Pomodoro S. Marzano, rucola, prosciutto 
crudo di Parma 24 mesi, pomodorini, 
stracciatella. [9,13,1,6]

€ 12.00

Mortadella Pistacchio
Mozzarella fior di latte, mortadella,
stracciatella, granella di pistacchi [1,2,6,8,9,13]

€ 12.00

Mediterranea
Pomodoro S. Marzano, pomodorini, 
mozzarella di bufala, olive taggiasche, 
capperi, acciughe. [1,6,9,13]

€ 12.00

Vegetariana
Pomodoro S. Marzano, mozzarella fior di 
latte, zucchine, melanzane, peperoni. 
[1,6,9,13]

€ 12.00

Delicata
Mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, 
zucchine, stracciatella, scaglie di grana. 
[1,6,9,13]

€ 12.00

Salsiccia Rustica
Mozzarella fior di latte, patate al forno, 
salsiccia sbriciolata, rosmarino, scaglie di 
grana, olio evo. [1,6,9,13]

€ 12.00

Diavola
Pomodoro S. Marzano, mozzarella fior di 
latte, Nduja, olive taggiasche, olio evo. 
[1,6,9,13]

€ 12.00

INSALATONE

Buffalo Chicken salad
Gentilina (rucola), pollo, crostini di pane, 
salsa caesar. [1,6] 

€ 12.00

Buffalo Ranch
Gentilina (rucola), pomodoro, olive, tonno. [12] € 12.00


